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焼焼焼焼    きききき    たたたた    てててて    パパパパ    ンンンン    新新新新    聞聞聞聞    ““““ほほほほ    っっっっ    かかかか    ほほほほ    かかかか””””    

今月のメニュー今月のメニュー今月のメニュー今月のメニュー 

1.夏のご挨拶 

2.口角を上げる 

3.セミナー紹介 

4.事業内容 

5.編集後記 

 

 

 

 

こんにちは。パン屋税理士の河原です。梅雨から夏へ、季節の変わり目ですが、みなさん

お変わりありませんでしょうか？これから益々暑さも増してくることと思いますし、お店の中

と外の温度差も身体には厳しいですね。くれぐれもお身体ご自愛ください。 

さて、今年もパン屋さんにとって厳しい「暑い夏」がやってまいりました。街を歩いていて

も、「焼き立てパン」の看板よりも、「冷やし中華」のほうに目がいき、お昼ご飯に思いを馳

せた時も、「野菜たっぷり熱々のフォカッチャ」もいいんですが、「ツルツルっと、ざるそば」 

のほうが頭に浮かんできてしまいますね。季節に応じて、自然と体が欲してしまうのだと思

います。人間は危険な状況に身を置かれたときほど五感が研ぎ澄まされると言います。 

猛暑の状況で体が自然と欲するモノは・・・・。見た目に涼しい

（視覚）（視覚）（視覚）（視覚）、涼しげな音色やその空間（聴覚）（聴覚）（聴覚）（聴覚）、食欲をそそる匂い

（嗅覚）（嗅覚）（嗅覚）（嗅覚）、さっぱりとした口当たり、のどごし（味覚）（味覚）（味覚）（味覚）、手に取った、

口に触れたときのやすらぎ（触覚）（触覚）（触覚）（触覚）。しかし・・・、これらすべてを

そろえてしまうと、体は冷え切ってしまうかもしれませんね(笑)。

身体のケアをされているプロの方は、「身体の中を冷やしすぎる

と良くない」とよく言われます。私たちベーカリーとしては、お客さ

まの身体のことを案じながら、どの感覚に訴えかけていきましょ

うか？「海水浴場の海の家海の家海の家海の家をイメージした店内に（見た目や音の

工夫）ソースの匂いで食欲をそそる焼きそばパン焼きそばパン焼きそばパン焼きそばパン」なんてうける

かもしれませんね(笑)。こんな季節だからこそ「身体を整えるパ

ン」の提案もいいと思いますよ。 

２０１２２０１２２０１２２０１２．．．．7777．１２．１２．１２．１２    

第２9 号 

冷たく冷やして食べるパンの提案 

ここまですると分かりやすい！ 

子供たちに人気だそうですよ。 

先日、事務所へ向かって歩いていると、途中の建物のドアが開いていて、中の様子が見えました。「ん？」 

のぞいてみると、制服を着た男性が 1 人、少しかがんでいて、ほうきとチリトリを持ってるんです。「1 人で掃

除かぁ。偉いな～。」そう思いながら、通り過ぎたのですが、何か頭にひっかかるものがありました。「そうい

えば、すごく印象が良かったなぁ。掃除してたからかな？」思い出すと、その方、1 人で掃除していたのです

が、口角が上がりぎみで、少し嬉しそうに掃除しているように見えたんです。変に作った笑顔でなく、自然な

笑顔でした。「掃除しているときの表情でも、印象って変わるんだな。」と思いました。 

1 人でいるときは別に表情なんて気にしなくてもいいと思っていましたが、そうでも 

ないようです。もし無愛想に掃除をしていると、印象が悪くなるだろうと思いました。 

ふと、「自分はできているかな？」と考えました。どんなタイミングで 

どんな方々に、自分の顔・表情を見られているかわかりません。 

「間違いなく、普段の電車とかバスの中ではできてないなぁ。」「普段 

会っている人に対して、できてないときもあったかもしれないなぁ。」 

そこで、以前マナーの先生に教えていただいた、デスクに鏡を置く 

ことを実践することにしました。こうすることによって、気付いたとき 

に鏡を見て、笑顔の練習ができるんです。普段から意識すること 

によって、自然と笑顔になれるようにがんばります。（喜多 泰友） こんな感じで練習しています。こんな感じで練習しています。こんな感じで練習しています。こんな感じで練習しています。    
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儲かる現金管理ノートを活用した、「３分間経理くん」の説明会を行います。 

当事務所の所長、河原が講師を務めます。これからお店を開業したい方、今の経理の状況を改善したいと

お考えの方に参加していただける内容となっております。皆様、是非ご参加ください。 

【セミナー内容・詳細】【セミナー内容・詳細】【セミナー内容・詳細】【セミナー内容・詳細】    

「３分間経理くん」の概要の説明。 

効果的な会計処理について。 

会場：株式会社経営エンジン研究所セミナールーム 

（大阪市中央区瓦町３－２－１５ 本町河野ビル３F） 

主催：河原治税理士事務所 

定員：２５名（定員になり次第締め切らせていただきます） 

受講料：無料 

講師：河原治 

編集後記 大阪はまだ梅雨が明けずに蒸し暑い日が続いています。先日、妻から急に 

「妹が私の誕生日にプレゼントしてくれたんやけど、これ育ててくれへん？」と話を切り 

出されました。何を育てるのかなと思い詳しく聞いてみると右の写真の物が出てきました。 

その名も「種蒔から収穫まで！自分大根」。自宅で手軽に大根を栽培するキットです。 

妻曰く「貰ったからには立派に育てて、妹の誕生日にお返しにプレゼントしたいから 

よろしく！」とのことです。私が無言で面倒くさそうな態度を前面に押し出していると、 

「私が育ててもいいけど、土から虫が出てきたりしたら思いっきり文句言うで」と。（汗） 

渋々了承しましたが、やるからには気持ちを切り替えます。１１月の義妹の誕生日に 

向けて、愛情たっぷりの立派な大根を育てます！！（池田 晃幸） 
２か月ほどで収穫できるよう２か月ほどで収穫できるよう２か月ほどで収穫できるよう２か月ほどで収穫できるよう

です。です。です。です。    

事業内容事業内容事業内容事業内容    ホームページは    http://www.bakery-no1.com 

｢ショップ経営ショップ経営ショップ経営ショップ経営    税理士税理士税理士税理士｣で検索してください！facebook ページやブログもあります。 

１．身近なパートナーとしての税務顧問    

２．「現金管理」や「目標管理」を中心としたショップ経営のサポート 

３．「儲かるお店をつくる５ステップ」など繁盛店セミナー・講演・勉強会 

４．会計業務全般請負（業務改善～入力代行） 

〒541-0048  大阪市中央区瓦町３－２－１５ 本町河野ビル３階 

TEL:06-6205-8211 FAX:06-6205-8212  e-mail:info@bakery-no1.com  

 

・朝早くから夜までパン作り、帳簿をつける時間が無いんです！・朝早くから夜までパン作り、帳簿をつける時間が無いんです！・朝早くから夜までパン作り、帳簿をつける時間が無いんです！・朝早くから夜までパン作り、帳簿をつける時間が無いんです！    

・簿記？会計？自分でやろうと思っても、専門用語が難しすぎます！・簿記？会計？自分でやろうと思っても、専門用語が難しすぎます！・簿記？会計？自分でやろうと思っても、専門用語が難しすぎます！・簿記？会計？自分でやろうと思っても、専門用語が難しすぎます！    

・経理担当者を雇えるほど、資金に余裕がないんです！・経理担当者を雇えるほど、資金に余裕がないんです！・経理担当者を雇えるほど、資金に余裕がないんです！・経理担当者を雇えるほど、資金に余裕がないんです！    

・販売促進に新商品開発、人材育成等々・・・、経理は後回し！・販売促進に新商品開発、人材育成等々・・・、経理は後回し！・販売促進に新商品開発、人材育成等々・・・、経理は後回し！・販売促進に新商品開発、人材育成等々・・・、経理は後回し！    

・お店の業績・・・？数字の表をもらうけど、見方が分からないんです！・お店の業績・・・？数字の表をもらうけど、見方が分からないんです！・お店の業績・・・？数字の表をもらうけど、見方が分からないんです！・お店の業績・・・？数字の表をもらうけど、見方が分からないんです！    

そんな方にお勧めです！そんな方にお勧めです！そんな方にお勧めです！そんな方にお勧めです！    

儲かる現金管理ノート活用セミナー儲かる現金管理ノート活用セミナー儲かる現金管理ノート活用セミナー儲かる現金管理ノート活用セミナー    
日時：平成２４年日時：平成２４年日時：平成２４年日時：平成２４年９９９９月１月１月１月１８８８８日（日（日（日（火火火火））））    

１１１１８８８８：：：：０００００～０～０～０～２０：０２０：０２０：０２０：０００００    

お申し込みは TEL：06-6205-8211 または FAX：06-6205-8212 

E-mail：info@bakery-no1.com まで（担当：喜多・池田） 

８月末申し込み締め切りです８月末申し込み締め切りです８月末申し込み締め切りです８月末申し込み締め切りです    

【利用者の声】 

（大阪市鶴見区ベーカリーショップ経営） 

経理なんて難しいものだとあきらめていま

した。だから処理を後回しにして、まとめて

税理士に頼んでいたので、余計に料金も

かかっていました。そして計算した結果

は、予想外の利益。税金対策をするタイミ

ングもはずし、お金はいっこうに貯まりませ

んでした。ところが、「３分間経理くん」を導

入してからは、経理処理を遅らせているス

トレスも無くなりましたし、何より睡眠時間

が増えました（笑）。    


